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 Cinestèsies, cinema i pensament

Nota de premsa
25/01/2024

Aquest mes de febrer s’inaugura
Cinestèsies al Centre Cívic
Ateneu Fort Pienc entorn L’alta
cuina, la gran renúncia. 

Enguany Barcelona ha estat
premiada pel menú diari més
car de l’Estat, 205€, i tres
estrelles Micheline. Fets que
alimenten el debat sobre l’accés
i missó a aquesta cuina més
elitista.

El cinema aporta eines per desenvolupar una mirada crítica i
reflexiva sobre temes que preocupen i ocupen el dia. Així, de la
unió de cinema i pensament, neix aquest cicle temàtic.



Dimecres 28 de febrer, a les 18.30 h

Conferència

Centre Cívic Ateneu Fort Pienc
Cinestèsies, cinema i pensament

Programació
Recerca, experimentació i marqueting.
Fites i llegendes de l’alta cuina
Dimecres 14 de feber, a les 18.30 h
A càrrec d’Enrico Porfido.

Dijous 15 de febrer, a les 19 h

Jiro, dreams of sushi

A càrrec de Marc Casanovas

De la cuina imposada a la cuina situada

+ informació

+ informació

+ informació

Boling Point

Dijous 29 de febrer, a les 19 h
Cinefòrum a càrrec de Marc Casanovas..

+ informació

Cinema
Cinefòrum a càrrec d’Enrico Porfido.

Conferència

Cinema

https://www.fortpienc.org/conferencies/recerca-experimentacio-i-marqueting-fites-i-llegendes-de-lalta-cuina/
https://www.fortpienc.org/cinema/jiro-dreams-of-sushi/
https://www.fortpienc.org/conferencies/de-la-cuina-imposada-a-la-cuina-situada/
https://www.fortpienc.org/cinema/boling-point/


Centre Cívic Ateneu Fort Pienc
Cinestèsies, cinema i pensament

Enrico Porfido   @enricoporfido_

Marc Casanovas   @marc.casanovas.anguer
 

Contacte: 
Nídia Sáenz/Programació Cultural
coordinacio@fortpienc.org

El Centre Cívic Ateneu Fort Pienc és un equipament municipal de cultura de proximitat al barri del
Fort Pienc, al Districte de l’Eixample. Té una àmplia oferta cultural de la que en destaca la música
clàssica, el jazz i, la línia de programació principal del centre, el cinema. 
https://www.fortpienc.org/

Doctor arquitecte urbanista amb estudis i experiència professionals a Itàlia,
Albània, Noruega, Portugal, Brasil i Espanya. La seva investigació i els seus
projectes estan enfocats vers l’estudi de la relació entre turisme, paisatge,
comunitats locals i mobilitat tant en la costa com en l’urbanisme. Actualment és
lector a Ostelea-Turism Management School de Barcelona, CTT-School of Turism,
Hospitality and Gastornomy y en el Màster d’Arquitectura del Paisatge de la
Fundació Politècnica de Catalunya. Col·labora en centres d’investigació i oficines
privades com a consultor de projectes europeus o realitzant activitats d’investigació
científica. Publica regularment en revistes internacionals.

Premi Nacional de Gastronomia 2022.
S’ha especializat en reportatges de gran format i entrevistes en profunditat.
Investiga la història, la ciència i la política en l’alimentació, el futur de l’agricultura,
la ramaderia, la pesca i els petits productors, la seguretat i la justícia alimentària,
els canvis en la restauració, la matèria primera de proximitat, les millors formes de
sostenibilitat i la lluita contra el canvi climàtic.
És col·laborador habitualment de mitjans de comunicació com La Vanguardia,
Catalunya Ràdio, revista Arrels, revista CUINA o Guia Repsol.

https://www.instagram.com/enricoporfido_/#
https://www.instagram.com/marc.casanovas.anguera/#
https://www.fortpienc.org/programacio-cultural/el-costat-fosc-de-lassassi-en-serie/
https://www.fortpienc.org/programacio-cultural/el-costat-fosc-de-lassassi-en-serie/
https://www.fortpienc.org/programacio-cultural/el-costat-fosc-de-lassassi-en-serie/
https://www.instagram.com/ccfortpienc/
https://twitter.com/fortpienc
https://www.facebook.com/centrecivicfortpienc
https://www.instagram.com/ccfortpienc/
https://www.fortpienc.org/

